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TAPAS (NCLUS AVEC LA BOISSON)

1.- Riz Noir 3¢ 13.- Filet de Boeuf en Sandwich Grillé
@ 2.- Crevettes Blanches d'Almeria Cuites N @¢ 14.- Sandwich au Boudin Noir

3.- Sardines Dans le Vinaigre avec Soupe & L'ail < 15.- Mini Hamburger de Boeu
¢ 4.- Sardines Marinées 3 _ 16.- Boulettes de viande en sauce e

avec purée de pommes de terre =
@ 11.- Jambon Serrano de Cave
¢ 18.- Fromage & L'Huile D'olive Vierge

5.- Crevettes Omelette
¢ 6.- Houmous de pois Chiches
@ 1. Salade de Pommes de Terre

avec de Mayonnaise et le Thon @ 19.- Fromage Manchego
@ 8.- Pommes de Terre “Bravas” (Sauce Tomate Epicée) e
@0 9.- Pommes de Terre Typiques Andalous avec Oeuf Frit" 20 Egn%ﬁ:tg %theure 412 Gonfitwre
30 10.- Tiripes Typique de L'Andalousie ‘(s __ @21.- Salmorejo (soupe froide de tomates, -
11.- Croquettes Maison de Jambon Ihérique < oeufs durs et jambon sec) =
¢ 12.- Filet de Porc en Sandwich Grillé 22.- Tigers (Moules Farcies) < ¢

TAPAS SPECIAUX (NOS BROCHETTES)

@ 1.- Morue Confite & I'ignon, au Miel et aux Raisins Secs 4 3,80 €
2.- Mc Foie. Hamburgerau Foie Grasei Oignons Caramélisés Y 300 €
3.- Filet de Boeuf de Galice au Foie gras aux Oignons Caramélisés ;. 490 €

@ 4.- Cotelette de Boeuf Galicien 490 €

@ §.- Aubergineau Fromage de Chevre et au Miel WORNRUOR - .| . |

@@ 6.- Longe a I'huile d'olive en Pot d'argile et Brandy de Jerez Sem— |

@ T1.- Barrage Ibérique & basse température avec Teriyaki - Tl S 1| E
8.- Toast de Jambon Ib’erique deGland . B50€
9.- Toast de Saumon Fum'e .. ... A80€
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TAPA SUPLEMENTAIRE: 1,80 € @ Corbeille a Pain: 1,90 €

NOS RATIONS A PARTAGER
NOSTRE SPECIALITES CUISINE

1.- Riz Noir . . 12 T50€ 14,00 €
@0 2.- Paélla aux Fruits de Mer (sur demande minimum 2 persnnnes) ... 1100 € /p.
3.- Boulettes de Viande en Sauce avec Purée de Pommes de Terre . 112 5,[]0 € 800€
4.- Croquettes Maison de Jambon Ibérique . 12700 €_13,00€
@ 5.- Oeufs Cassés avec Gulas et Jambon 1400 €
@ 6.- Pommes de Terre Typiques Andalous avec I]euf Frit et Jambun 12,50 €
@ T- Salmorejo (Soupe Froide de Tomates, oeufs Durs et Jambonsec) .. 500€
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NOS SALADES

@ 1.- Tomate Raf (Seulement Saison) avec UHuille D'Olive 1 650€  1,00€
@ 2.- Carpaccio de Tomates Raf (salson seulement) avec Sardines Marinées

et Fromage Frais El Pericho ;. .. 1300€
@ 3.- Salad de Tomates Raf (de Saison) avec Eanutera Auxlde et A'.rncat . 15,00 €
@ 4.- Salade de Saumon Fumé aux AvocatsetNoix<y 1400 €
@ 5.- Salad de Maison 11,00 €

@ 6.- Salade de Pommes de Terre avec de Mayonnaise et le Thon . 12400€ _ 700 €

‘7 Spécialité @ Sans Gluten @0 Pas de Possibilité de Gluten



JAMBONS, SAUCISSES ET FROMAGES

@ 1.- Jambon Ibérique de Gland (100g)  121200€  2300€
@ 2.- Jambon de Cave Resérve (100g.) . 12700€ 1200€
¢ 3.- Jambon Ib’erique et Fromage Sec 1950 €
@ 4.- Jambon de Cave et Fromage Sec e 15,00 €
@ 5.- Fromage de brebis affiné pur Alto Ia Cruz (25[1 g) —.12800€ 1500 €
@ B.- Assortiment de Fromages Almeria (200g.) . 1250€

NOS POISSONS ET FRUIT DE MER -
@ 1.- Poulpe 2 la Galicienne . 1950¢€

@ 2.- Poulpe  I'huile d'Olive Vierge . 1700 €
@0 3.- Tres grands Anchois 4 la Tomate Raf et & L'Hmle I] I]Iwe - 129,00€ 18,00 €
@ 4.- Calamars Grill'es 12690 € 12,00 €
@ 5.- Anchois Frits dans U'Huille D'Olive ... 12600€ 1,00€
3¢ B.- Seiche Frite 2700 € 13,00 €
@¢ 1- Calamars Frlts dans I.’Hmlle D I]Ime 12850 € __ 16,00 €
@ 8.- Beignets de Morue & 112700€ 12,00 €
@ 9.- Crevettes Rouge Grilleés (100g) 1500 €
@ 10.- Palourdes Galiciennes & la Marinera > 1600€
11.- Moules des Rias Baixas & la Marinera (500g)> ... ... B850€
QA
\\\ | _
NOTRE VIANDE ==
@ 1.- Cotelette de Boeuf Galicien (1/2Kg.) .. 2060¢€
@0 2.- Entrecdte de Boeuf Galicien e 1B0D €
@ 3.- Surlonge de Boeuf Galicien sur Ie GnII avec Garmture 2,00 €
@ 4.- Cotelettes D'Agneau (grillees oufrites) ~  _ TI00€
@0 5.- Les Ris Agneau a Lail . 1800 €
@0 B.- Barrage Ibérique a basse lemperature avec Terlyakl ¥ s IO E
@ 1.- Longe a I'huile d'olive en Pot d'argile et Brandy de Jerez 12 700€ 12,00 €
@0 8.- Filet Ibérique Entrelard’e de Idiazabal Frumage Sauce da Porto Sur
un lit de Péte Feuillet'ee ° ;' e 16,00 €
@ 9.- Filet de Porc & Lail Flambe .. .. 1300€
NOS DESSERTS  550€

1.- Péte Péte Feuillet'ee & la Cr'eme de Mascarpune
2.- Feuilleté aux Pommes a la Créme de Lait “_s
@ 3.- Chocolat Croguante avec Mousse 5
@ 4.- Coulant au Chocolat
5.- Lait Frit 7
6.- Profiteroles
T.- Assortiment de Desserts de la Maison (minimum 2 personnes)
8.- Talvinas 2019 (battu et frit)
@ 9.- Lard du Ciel* Y
@ 7- Blanc et Rouge
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[Nous avons une liste d'allergénes contenus dans chacune ALMERIA
de nos portions, disponibles pour nos clients] 2019






