
 

       

 

MENÚ MEDIA LUNA (Nº 1) 
 

Platos al Centro cada 4 personas 

Merluza del Cantábrico en Tempura 
*** 

Croquetas de Jamón Ibérico 
 
 

Primer Plato 

 
Dorada al Horno en Cuajadera de Almería 

 

Segundo Plato 
 

Solomillo Mechado sobre cama de Hojaldre y Salsa de Oporto 
 

POSTRE 
 

Leche Frita de la casa con Helado 
 

BEBIDAS 

Vino Tinto D.O Ribera (Avanoak)  / Vino Blanco Lauricius 

Cerveza / Refrescos / Agua mineral  

Café / Infusiones 

Precio por persona 44,00 € 
I.V.A. incluido 

 
Con toda la bebida incluida durante la comida hasta los postres. 

Cualquier otra consumición no incluida en este menú, o cualquier otro servicio no 
detallado, serán en su caso objeto de facturación independiente, a precio de mercado. 
 
 

 



 

       

 

MENÚ MÓNSUL (Nº 2) 
 

Platos al Centro cada 4 personas 

Cecina de León Marinada 
*** 

Gambón Plancha con Mahonesa Casera 
*** 

 

Mousse de Foie con Frutos del Bosque y Mariñeira 
 

PLATO 1  
 

Bacalao Confitado con Cebolla Caramelizada, Miel y Pasas 
 

PLATO 2  
 

Presa Duroc con Crujiente de Patatas y Teriyaki 
 

POSTRE 
 

Milhojas de la Casa 
 

BEBIDAS 

Vino Tinto D.O Ribera (Avanoak)  / Vino Blanco Lauricius 

Cerveza / Refrescos / Agua mineral  

Café / Infusiones 

Precio por persona 53,00 € 
I.V.A. incluido 

 
Con toda la bebida incluida durante la comida hasta los postres. 

Cualquier otra consumición no incluida en este menú, o cualquier otro servicio no 
detallado, serán en su caso objeto de facturación independiente, a precio de mercado. 

 
 



 

       

 

MENÚ GENOVESES (Nº 3) 
 

Platos al Centro cada 4 personas 

Ensalada de Jamón de Pato con Naranja y Vinagreta de la 
casa con Miel 

*** 

Gamba Blanca de Almería Cocida 
*** 

 

Croquetas Caseras de Gambas 
*** 

 

Revuelto de Habitas con Jamón 
 

PLATO PRINCIPAL  
 

Cordero Asado en Cuartos 
 
 

POSTRE 
 

Surtido de Postres de la Cocina de La Encina 
 

BEBIDAS 

Vino Tinto D.O Ribera (Avanoak)  / Vino Blanco Lauricius 

Cerveza / Refrescos / Agua mineral  

Café / Infusiones 

Precio por persona 59,00 € 
I.V.A. incluido 

 
Con toda la bebida incluida durante la comida hasta los postres. 

Cualquier otra consumición no incluida en este menú, o cualquier otro servicio no 
detallado, serán en su caso objeto de facturación independiente, a precio de mercado 

 



 

       

 

MENÚ DEGUSTACIÓN ALCAZABA 
(Platos individuales) 

Carpaccio de Champiñones con escamas de Queso Idiazábal  
*** 

 

Ensalada de Salmón Ahumado con Aguacates y Frutos Secos 
*** 

 
Langostinos Extra Grandes (Plancha o Cocidos) 

***  
 

Merluza del Cantábrico en Tempura 
***  

 
Presa Duroc con Crujiente de Patatas y Teriyaki 

 
 

POSTRE 
 

Milhojas de la Casa 
 

BEBIDAS 

Vino Tinto D.O Ribera (Avanoak)  / Vino Blanco Lauricius 

Cerveza / Refrescos / Agua mineral  

Café / Infusiones 

Precio por persona 42,00 € 
I.V.A. incluido 

 
Con toda la bebida incluida durante la comida hasta los postres. 

Cualquier otra consumición no incluida en este menú, o cualquier otro servicio no 
detallado, serán en su caso objeto de facturación independiente, a precio de mercado. 

 

 

 



 

       

 

MENÚ DEGUSTACIÓN ALMERAYA 
(Platos individuales) 

Carpaccio de Champiñones con escamas de Queso Idiazábal  
*** 

 

Croquetas de Jamón Ibérico 
*** 

 
Revuelto de Gulas, Jamón y Patatitas 

***  
 

Bacalao Confitado con Cebolla Caramelizada, Miel y Pasas 
***  

 
Presa Duroc con Crujiente de Patatas y Teriyaki 

 
 

POSTRE 
 

Milhojas de la Casa 
 

BEBIDAS 

Vino Tinto D.O Ribera (Avanoak)  / Vino Blanco Lauricius 

Cerveza / Refrescos / Agua mineral  

Café / Infusiones 

Precio por persona 45,00 € 
I.V.A. incluido 

 
Con toda la bebida incluida durante la comida hasta los postres. 

Cualquier otra consumición no incluida en este menú, o cualquier otro servicio no 
detallado, serán en su caso objeto de facturación independiente, a precio de mercado. 

 

 



 

       

 

MENÚ DEGUSTACIÓN ALMERÍA 
(Platos individuales) 

 
 

Tomate de Temporada de Almería con Melva Canutera 
 ***  

 
Gamba Roja de Garrucha a la plancha 

 *** 
  

Sopa de Almería 
 ***  

 
Calamar en Aceite 

 ***  
 

Chuletillas de cabrito fritas con ajo o plancha 
 

POSTRE 
 

Leche Frita 
 

 BEBIDAS 

Vino Tinto Lauricius  / Vino Blanco Lauricius 

Cerveza / Refrescos / Agua mineral  

Café / Infusiones 
 

Precio por persona 55,00 € 
I.V.A. incluido 

 
Con toda la bebida incluida durante la comida hasta los postres. 

Cualquier otra consumición no incluida en este menú, o cualquier otro servicio no 
detallado, serán en su caso objeto de facturación independiente, a precio de 
mercado. 

 

Los precios así como los menús validos serán los que estén actualmente en nuestra 
página 

 

 

 



 

       

 

CONFECCIONA TU PROPIO MENÚ 
 

ENTRANTES (CADA 4 PERSONAS) 
 

 ANCHOAS GRANDES CON TOMATE RAF O LOBELLO (SEGUN TEMPORADA). 
ENSALADA ASADA CON BOQUERONES MARINADOS 

 ENSALADA DE SALMÓN MARINADO DE LA CASA CON AGUACATES Y 
FRUTOS SECOS LANGOSTINOS GRANDES A LA PLANCHA O COCIDOS 

 GAMBA BLANCA DE ALMERÍA COCIDA 

 MERLUZA DEL CANTABRICO EN TEMPURA 

 JAMÓN IBÉRICO 100 % DE BELLOTA (100 grs con pan tostado y tomate) 

 QUESO ARTESANO PURO DE OVEJA CURADO ALTO LA CRUZ (SERRANIA DE 
CORDOBA) SURTIDO DE QUESOS ARTESANOS DE CABRA DE ALMERÍA EL 
PERICHO 

 CARPACCIO DE CHAMPIÑÓN CON QUESO AL ROMERO DE ALMERÍA EL 
PERICHO 

 CARPACCIO DE TOMATE CON BOQUERONES MARINADOS HUEVOS ROTOS 
CON GULAS Y GAMBA BLANCA DE ALMERÍA 

 REVUELTO DE CHAMPIÑONES Y JAMÓN 

 CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO 

 SURTIDO DE CROQUETAS (GAMBAS Y JAMÓN) TOSTAS DE FOIE DE PATO 
CON FRUTOS DEL BOSQUE 

 FOIE DE PATO A LA PLANCHA SOBRE SETAS A LA CREMA 

 

 

ENTRANTES (CADA 4 PERSONAS) 
 BACALAO CONFITADO CON CEBOLLA MIEL Y PASAS BACALAO CON GAMBAS 

Y PIMIENTOS DE PIQUILLO KOKOTXAS DE BACALAO AL PILPIL 

 DORADA A LA ESPALDA O AL HORNO EN CUAJADERA (ADVERTIR CELIACOS) 

 MERLUZA DEL CANTABRICO CON GAMBAS Y PIMIENTO DEL PIQUILLO 

 LUBINA A LA ESPALDA O AL HORNO EN CUAJADERA (ADVERTIR CELIACOS) 
RODABALLO EN CUAJADERA 

 CALAMAR CONFITADO 

 SOLOMILLO IBÉRICO MECHADO CON QUESO IDIAZABAL CON HOJALDRE Y 
SALSA DE OPORTO PRESA DUROC CON SALSA TERIYAQUI Y LECHO DE 
CRUJIENTE DE PATATAS 

 1/4 CORDERITO LECHAL DE RIAZA ASADO (PARA COMPARTIR 4 PERSONAS) 
CHULETON DE VACUNO GALLEGO MADURADO 

 
 
 
 



 

       

 SOLOMILLO DE VACUNO GALLEGO 

 ENTRECOTTE DE VACUNO GALLEGO (MADURADO) TIMBAL DE PATO CON 
SETAS 

 CHULETILLAS DE CORDERITO LECHAL A LA PLANCHA O FRITAS CON AJO 

 

 

POSTRES 
 

 HOJALDRE DE MANZANA CON CREMA DE LECHE FRITA CON HELADO DE 
VAINILLA (CELIACOS) 

 TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE (CELIACOS) SURTIDO DE 
POSTRES VARIADOS DE LA CASA (RACION) SORBETE DE LIMON AL CAVA 

 TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE 
 

Con toda la información que enviamos y con los menús, pueden hacer un menú 
totalmente a su gusto, si optasen por un menú con entrantes y dos platos, lo 
valoraríamos nosotros, así como los cambios que quieran hacer en los menús 
ofertados. 



 

 

 

 
 

 


